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T300524M070125A300524
1. PRODUCT IDENTIFICATIE
1.1 Leverancier productgegevens
Product naam | Bio Bourbon vanille extract poeder
Product code |86
Artikel code Inhoud EAN Verpakking

1853 50g 8718309833664 | Kunststof pot en schroefdeksel met

1854 1509 | 8718309833671 | 2arantiesiuiting.

1855 600g 8718309833688 | Pot = Fn’:’ Deksel = P:-ZHD

02
1856 7kg 8718309833695 | 12,5l emmer = Fefd met garantiesluiting.

1.2 Wetenschappelijke productgegevens

Samengesteld product

Hoofdgebruik

aroma, smaakstof

Samenstelling

aroma gevende bestanddelen*:
biologische smaakstoffen (vanille extract*)
niet aroma gevende bestanddelen*:
biologische maltodextrine

100% van de ingrediénten zijn biologisch
100% van de ingrediénten zijn natuurlijk

*Volgens verordening (EG) nr. 1334/2008 van 16 december 2008.
**Van Madagaskar vanillebonen (Vanilla Planifolia) > 14 cm

Productiemethode

mengen van de grondstoffen

1.3 Wetgevende productgegevens

CAS nummer niet van toepassing HS code (douane) 33021090

EU voedingsadditief niet van toepassing

Land van herkomst

Gecertificeerd Biologisch Certificatienummer | 103446
Instantie Skal NL-BIO-01

voedselverwerking

Etiketteringsrichtlijnen voor gebruik in een
gearomatiseerd product voor

biologisch Madagascar vanille extract, of,
natuurlijk vanille extract, of, natuurlijk vanille

aroma

Te gebruiken als smaakstof, niet bedoeld voor directe consumptie.
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2. PRODUCT INFORMATIE

2.1 Fysische en chemische eigenschappen

Eenheid Specificatie Methode
Uiterlijk poeder
Kleur beige
Geur/smaak vanille aroma
Vochtigheid % <10
Bulkdichtheid g/dm3 600 (+/- 50)
Vanilline gehalte % >0,10

2.4 Voedingsinformatie

2.4.1 Voedingswaarde

Energie kJ/100g
Energie kcal/100g
Eiwitten g/100g
Koolhydraten: g/100g
Waarvan suikers | g/100g
Polyolen | g/100g o -
De nutritionele bijdrage van aroma's wordt als
Zetmeel | g/100g verwaarloosbaar beschouwd vanwege hun
Overige | g/100g zeer lage doseringen in eindproducten.
Daarom vermelden we geen
Vet: g/100g voedingswaarden.

Waarvan verzadigd | g/100g Bovendien zijn onze producten vrijgesteld van
Enkelvoudig g/100g de verplichte voedingswaardedeclaratie
onverzadigd volgens Verordening (EG) nr. 1169/2011 -
Meervoudig bijlage V.
onverzadigd 9/100g
Transvetten | g/100g

Cholesterol | mg/100g

Water g/100g

Organische zuren g/100g

Voedingsvezels g/100g
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3. VOEDSEL INTOLLERANTIE

3.1 Allergenen

Ja=V /nee= X Bevat
Eieren en producten op basis van eieren X
Gluten bevattende granen en producten hiervan X
Lupine en producten op basis van lupine X
Melk en producten op basis van melk (inclusief lactose) X
Sesamzaad en producten op basis van sesamzaad X
Noten (amandelen, hazelnoten, walnoten, cashewnoten, pecannoten,

paranoten, pistachenoten, macadamianoten en producten op basis van X
noten

Zwaveldioxide en sulfieten (indien meer dan 10mg/kg of 10mg/l) X
Selderij en producten op basis van selderij X
Pinda's en producten op basis van pinda's X
Mosterd en producten op basis van mosterd X
Vis en producten op basis van vis X
Weekdieren en producten op basis van weekdieren X
Soja en producten op basis van soja X
Schaaldieren en producten op basis van schaaldieren X
3.2 Geschiktheid voor andere diéten:

Coeliakie \/ Lactose intollerantie \/
Halal Niet bekend Veganistisch -\/
Koosjer Niet bekend Vegetarisch -\/

3.3 GGO/GMO declaratie:

het product.

Dit product bevat geen genetisch gemanipuleerd materiaal en bij de productie ervan wordt
geen gentechnologie toegepast. GMO-contaminatie is uitgesloten tijdens de behandeling van

3.4 Bestraling:

Dit product is niet behandeld met ioniserende straling.

3.7 Dierproeven:

Dit product is niet getest op dieren.

3.8 Nanotechnologie:

Er is geen nanotechnologie gebruikt bij de productie en verwerking van dit product.
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4. OPSLAG CONDITIES

Opslag condities In afgesloten originele verpakking. Koel, donker en droog bewaren.

Houdbaarheid 36 maanden na productie onder de bovengenoemde voorwaarden.

5. VOEDSELVEILIGHEID

5.1 Hygiéne:

Dit product is geproduceerd in een productiefaciliteit met een op HACCP gebaseerd
voedselveiligheidssysteem.

5.2 Identificatie van de gevaren:

Indeling van de stof Niet geclassificeerd. (Ongevaarlijk)
(verordening (EG) nr. 1272/2008)

6. UITGEBREIDE PRODUCT INFORMATIE

6.1 Gebruik:

Dit vanille poeder is de essentie van Bourbon puur vanille in een alcohol-vrije, poeder basis.
(Niet te verwarren met vanillepoeder gemaakt van gedroogde gemalen vanille bonen.)

Dit vanille poeder is volledig oplosbaar in koude of warme vloeistoffen.

Vanille poeder kan gebruikt worden in droge mixen (0.a. pannenkoek, cake en brood mixen),
in vioeibare of kleurgevoelige producten (o.a. glazuur en schuim) en als smaakmaker voor
dranken (o.a. cola, chocoladedrank en koffie).

Je gebruikt het in dezelfde hoeveelheden als vanille extract.

Ingrediénten: Bourbon vanille extract*, maltodextrine*
*Biologisch

Dosering: 5-15:1000

6.2 Woordenlijst:

NL | The vanille extract poeder, alcoholvrije vanille extract, vanille aroma alcoholvrij
Netherlands
GB | Great vanilla extract powder, alcohol-free vanilla extract, vanilla flavor alcohol-
Britain (UK) | free
DE | Germany Vanilleextrakt-Pulver, alkoholfreier Vanilleextrakt, Vanillearoma alkoholfrei
FR | France extrait de vanille en poudre, extrait de vanille sans alcool, aréme vanille
sans alcool
ES | Spain extracto de vainilla en polvo, extracto de vainilla sin alcohol, aroma de
vainilla sin alcohol
PT | Portugal extrato de baunilha em po, extrato de baunilha sem alcool, aroma de
baunilha sem alcool
IT | Italy estratto di vaniglia in polvere, estratto di vaniglia senza alcool, aroma di
vaniglia senza alcool
DK | Denmark vaniljeekstraktpulver, alkoholfri vaniljeekstrakt, vaniljearoma alkoholfri
NO | Norway vaniljeekstraktpulver, alkoholfri vaniljeekstrakt, vaniljearoma alkoholfri
SE | Sweden vaniljextraktpulver, alkoholfritt vaniljextrakt, vaniljarom alkoholfritt
FI | Finland vaniljauutejauhe, alkoholiton vaniljauute, alkoholiton vanilja-aromi
IS | Iceland vanillupykkniduft, afengislaust vanillupykkni, vanilluilmur an afengis
NATUURLIIJK NATUURLIJK T: 0318-220 081 KvK: 09133868
speciale ingrediénten E: info@natuurlijknatuurlijk.nl BTW: NL0O01880582B74
Celsiusstraat 56 I: www.NatuurlijkNatuurlijk.nl IBAN: NL82 INGB 000 952 0355
NL-6716 BZ Ede I: www.SpecialFoodIngredients.eu BIC: INGBNL2A

Pagina4van5



UITGIFTE
PRODUCT SPECIFICATIE | paum }NATUURLIJK‘
BIO BOURBON VANILLE EXTRACT POEDER CoDE: S T ——

CZ | Czech vanilkovy extrakt prasek, vanilkovy extrakt bez alkoholu, vanilkové aroma
Republic bez alkoholu
SK | Slovak vanilkovy extrakt prasok, vanilkovy extrakt bez alkoholu, vanilkova aréma
Republic bez alkoholu
HU | Hungary vanilia kivonat por, alkoholmentes vanilia kivonat, vanilia aroma
alkoholmentes
HR | Croatia ekstrakt vanilije u prahu, ekstrakt vanilije bez alkohola, aroma vanilije bez
(Hrvatska) | alkohola
GR | Greece ekxUAIopa BaviAlag o€ okovn, ekXUAIOHA BaviAiag xwpic aAkoOA, apwua
BaviAlag xwpic aAKOOA
SI | Slovenia vaniljev ekstrakt v prahu, vaniljev izvleCek brez alkohola, aroma vanilije
brez alkohola
PL | Poland ekstrakt waniliowy w proszku, ekstrakt waniliowy bezalkoholowy, aromat
waniliowy bezalkoholowy
RO | Romania extract de vanilie pudra, extract de vanilie fara alcool, aroma de vanilie fara
alcool
BG | Bulgaria €KCTPaKT OT BaHMIMA Ha Npax, eKCTpaKT OT BaHMAUS 6e3 anKoxos, apoMaTt
Ha BaHMNMsa 6e3 anKoxon
RU | Russian NMOPOLIOK 3KCTpaKTa BaHWIN, 6€3anKoronbHbl 3KCTPaAKT BaHUN,
Federation | apomaTtusatop BaHuan 6e3 cnupTa
TR | Turkey vanilya 6zl tozu, alkolsiz vanilya 6zU, vanilya aromasi alkolsiz

7. DISCLAIMER

Hoewel wij de grootste zorg besteden aan deze product specificatie, kunnen wij geen
aansprakelijkheid aanvaarden voor de volstrekte juistheid en volledigheid ervan.

Dit document ontslaat de gebruiker niet van zijn wettelijke verplichtingen met betrekking tot
de voedselveiligheid.

Deze productspecificatie vervangt iedere eerder uitgegeven product specificatie.
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